HAS

Associate degree voltijd = Den Bosch & Venlo

Food

green
academy

Een Associate degree (Ad) is een
tweejarig, praktijkgerichte hbo-
opleiding. Je leert door te doen en
krijgt les van docenten uit de praktijk.
Na afronding ben je direct inzetbaar
in het werkveld of kun je in twee jaar
een aansluitende bachelor halen.

HAS IT ALL

Scan de QR-code en bekijk
alle info over deze opleiding!

has.nl/Food-Ad

In het kort

Ben jij nieuwsgierig naar wat er komt kijken bij het
maken van ons dagelijks eten? In de tweejarige
hbo-opleiding Associate degree Food ontdek

je de volledige voedselketen: van herkomst

en verwerking tot kwaliteit, voedselveiligheid,
voedingswaarde en gezondheid. Je leert hoe
voedingsmiddelen worden geproduceerd en hoe
producten en processen slimmer kunnen.

Dat doe je in sectoren zoals zuivel, bakkerij,
groente- en fruitverwerking, vlees, vis en
plantaardige alternatieven, maar ook in
werkvelden zoals retail, horeca en foodservice.
Thema’s zoals duurzaamheid, gezondheid en

de eiwittransitie lopen als rode draad door de
opleiding. Vanaf week drie werk je al samen met
bedrijven tijdens een tweedaagse stage.

+ Tweejarige opleiding met officieel erkend
hbo-diploma op niveau 5 (Ad)

+ Toetsing voornamelijk met beroepsproducten

+ Meer praktijk met ondersteunend theorie

Start Taal
September 2027 Nederlands
Duur Titel

2 jaar Associate degree (Ad)



HAS green academy
HAS green academy is dé hogeschool voor agro, food en leefomgeving.

Samen met medestudenten werk je aan actuele vraagstukken van

bedrijven en organisaties. Met de kennis en ervaring die je opdoet,

ontwikkel je praktische oplossingen die bijdragen aan een gezonde
omgeving met voldoende gezond voedsel. Zowel in Nederland als
daarbuiten. Ontdek het!

Hogeschool met een persoonlijke benadering
Een opleiding met baanperspectief

Docenten met praktijkervaring

Studiekosten € Toelatingseisen

Wettelijk collegegeld,

kijk op has.nl/collegegeld. ben je toelaatbaar.

—> Met alle mbo niveau 4 opleidingen

Havo Vwo
CM v v
Beroepen EM v v
NG v v
- Productverbeteraar
- Kwaliteitsverbeteraar NT v v

- Kwaliteitsspecialist
- Junior Productontwikkelaar
- Junior Adviseur Voeding

& Gezondheid

Wij helpen je met een succesvolle

toelatingstrajecten

start op het hbo. Check het op has.nl/

Het eerste jaar | 1

Vakken: Marketing =
Bereidingstechnieken = Proceskunde =
Voedselveiligheid =
Projectmanagement «
Presentatievaardigheden

Lesvormen: leerteams = stage =
ateliers = gastsprekers = excursies =
practica

Studiekeuzecheck

Weten of de opleiding echt bij je past?
Maak dan gebruik van de studiekeuze-
check. De studiekeuzecheck vraag

je aan bij de studieadviseur en is bij
de opleiding Food niet verplicht.

Aanmelden &

Meld je uiterlijk 1 mei aan

via studielink.nl, je hebt dan recht op
toelating. Na 1 mei kunnen andere
regels gelden.

Ook interessant C Bachelor Food Innovation) C Bachelor Food Technology )

C Bachelor Bedrijfskunde & Foodbusiness )

VRAAG HET

Neem voor meer info contact op met de studieadviseur.

Caroline Kesselaer
c.kesselaer@has.nl
0638 192 16 80

HAS

green Hogeschool voor agro, food en leefomgeving

academy Aan de inhoud van deze factsheet kunnen geen rechten worden ontleend - september 2026

ERVAARHET

Studiekeuze-events

Wil je meer weten of de sfeer komen proeven?

Je bent van harte welkom op onze studiekeuze-events,
zoals open dagen, proefstudeerdagen en een online
voorlichting! has.nl/studiekeuze-events

Blijf up to date!
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http://www.has.nl/studiekeuze-events
http://Has.nl/toelatingstrajecten
http://Has.nl/toelatingstrajecten
mailto:c.kesselaer@has.nl
tel: 06 38 19 16 80
https://www.instagram.com/HASgreenacademy/
https://www.youtube.com/channel/UCEomV6Duxd9U1yWVkmugMzQ
https://www.tiktok.com/@hasgreenacademy
https://twitter.com/HAS_business
https://www.linkedin.com/company/1715097/

